MENU NORMAL

Apéritif + toasts

Bisque de homard

~ Saucisson en brioche et sa sauce porto
Trio de minis carottes

Buchette
pistache chocolat noir J/
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( %ENU NORMAL

MIDI

Jf\‘b Stiée

Saumon fumé et ses toasts
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;' Sauté de cerf sauce grand veneur

*e
® Crumble de betternut
.‘. Lingot de polenta

Nougat glace
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enit o/

du 25 décembre
Soir

ENTREE

Velouté de cresson

PLAT

“« Boudin blanc a la truffe
. ' Purée de pommes de terre vitelotte
Petit flan de légumes

DESSERT

Orange de noél
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REVEILLON DE L’AN

APERITIF ET SES TOASTS

ENTREE

CREME DE CHICON

PLAT

RAVIOLES D’ECREVISSE
SAUCE NANTUA
JULIENNE DE LEGUMES

DESSERT

ENTREMET CHOCOLAT BLANC FRAM




jeudi der janvier

MENU NORMAL
LE MIDL

Foie gras et sa brioche

Supréme de poulet
Farci sauce morilles
Fagot d'haricots verts

Pommes Dauphine

Omelette Norvégienne
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Tourte ris de veau
Salade Mesclun
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